1. Nazev suroviny KOKOSOVY TUK
2. Prodejce: SALES 4 PORTAL LTD

3. Popis suroviny:

Kokosovy tuk (olej) je vyroben z duziny (kopry) kokosovych ofech, plodu palmy kokosové
(Cocos nucifera L.). Diky nizkému obsahu kyseliny linolové, oproti ostatnim olejim, u vysokych
teplot pfi fritovani nevznika charakteristicky zapach. Neobsahuje Trans mastné kyseliny. GMO

free.

Zarazeni suroviny dle vyhlasky ¢. 370/2008 Sb. v platném znéni:

druh: jedly olej

skupina: rostlinny

podskupina: jednodruhovy (kokosovy)
Zemé plvodu: Filipiny, Indonésie, Malajsie

Odpovida standardu suroviny.

Dodavky suroviny jsou zcela homogenni. Pocet partii (Sarzi) je uveden v privodnich
dokumentech — dodacim listu. Surovina neobsahuje geneticky modifikované suroviny.

Vzhled:&ira, homogenni tekutina bez zjevné usazeniny pfi teploté nad 40°C.

Konzistence:pfi bézné teploté tuha

Barva — tekuta konzistence: zluta, v tuhém stavu:bila

Chut:neutralni
Vné: neutralni
4. Slozeni suroviny:
Slozeni: %

Kokosovy olej 100%

Aditiva: % mnozstvi
NE

5. Obsah alergeni:

Obsah alergen(:

E cislo
NE

Obsah dale uvedenych alergeni se tyka i obsahu stopovych mnozstvi:

Surovina obsahuje nékterou z dale uvedenych ANO / NE
slozek

Obiloviny obsahujici gluten (pSenice, zito, je€men, NE
oves apod.) nebo vyrobky z nich

Korysi a vyrobky z nich NE
Vejce a vyrobky z vajec (vajecny lecithin) NE
Ryby a vyrobky z nich NE
Burské oriSky (arasidy) a vyrobky z nich NE
Sdja a vyrobky ze sgji NE
Mléko, mlécné vyrobky, lakt6za NE
Orechy a vyrobky z nich NE
Oxid siri¢ity o koncentraci nad 10 mg/kg NE




Celer a vyrobky z néj NE

Hof€ice a vyrobky z ni NE
Parametr Jednotka/ Vysledky/ | Specifikace Metoda testovani/

size results Test method

FFA/volné mastné kyseliny % max. 0,1 1SO 660
Barva Lovibond (colour) red/ 5"~ max. 3 AOCS Cc 13e-92
Obsah vody (water content) % max. 0,1 Karl Fischer
Jodové ¢islo (Iodine value) g 1,/100g 7-11 ISO 3961

Sezam a vyrobky z néj NE

VICi bob a vyrobky z néj NE

Mékkysi a vyrobky z nich NE




Cislo Kkyselosti mgKOH/g max. 0,2
Peroxidové ¢islo na zaéatku meq O,/kg max. 1,0 1SO 3960
doby pouZitelnosti
Peroxidové ¢islo na konci doby meq O,/kg max. 10,0 1SO 3960
pouZitelnosti
Hustota p¥i 15°C kg/m® 900-970
Trans mastné kyseliny (FA) % max. 1,0 1SO 5508
SloZeni mastnych kyselin Fatty acid profile CODEX STAN
210
C8:0 % 4,6-10
C10:0 % 5-8 ©
C12:0 % 45,1-53,2 R
C14:0 % 16,8-21 s
C16:0 % 7,5-10,2 2
C18:0 % 2-4
C18:1 % 5-10
C18:2 % 1-25
Obsah pevnych ¢astic pii 20°C % 34-45 IUPAC 2.150a
Obsah pevnych ¢éastic pri 30°C % max. 3 IUPAC 2.150a

Fyzikalni a chemické parametry

6. Nutriéni hodnoty:

VyzZivové udaje na 100 ml na 1lporci (11ml)
Energeticka hodnota 3404 kJ / 828 kcal 374 kJ/ 91 kcal
Tuky 92049 10,0 g

z toho nasycené mastné kyseliny | 83,7 ¢ 9,29

Sacharidy 00g 0,09

z toho cukry 00g 0,049

Bilkoviny 0,09 0,09

Sl 0,00 g 0,00 g

1)....v souladu s ¢lankem 5.1 nafizeni Rady 90/496/EEC a Nafizenim EU 1169/2011

7. Mikrobiologické pozadavky:

-vyrobek splfiuje pozadavky platné legislativy CR a EU

Ostatni neuvedené mikrobiologické pozadavky jsou v souladu s limity doporu¢enymi
organizacemi FAO a WHO v Codexu Alimentarius a dale nepfekrocuji maximalni hodnoty
pozadované zakony a smérnicemi podle platné legislativy EU a Ceské republiky.




8. Kontaminujici latky:
(pouzité metody stanoveni na vyzadani)
Hodnoty kontaminujicich latek jsou udrzeny na co nejmensi hranici, které Ize dosahnout
dodrzovanim spravnych vyrobnich postupl. Obsah téZkych kovu a dal$ich neuvedenych
kontaminantu jsou v souladu s limity doporu¢enymi organizacemi FAO a WHO v Codexu
Alimentarius a nepfekracuji maximalni hodnoty pozadované zakony a smérnicemi podle platné
legislativy EU a Ceské republiky.

Dle nafizeni (ES) 1881/2006 a vyhlasky ¢. 305/2004 Sb. v platném znéni:

olovo: max. 0,1 mg/kg

suma dioxinu: max. 0,75 pg/g tuku

suma dioxint a PCB s dioxinovym efektem: max. 1,25 pg/g tuku

suma PCB28, PCB52, PCB101, PCB138, PCB153 a PCB180 - max. 40 ng/g tuku
benzo[a]pyren: max. 2 ug/kg

suma benzo[a]pyrenu, benzo[a]anthracenu, benzo[b]fluoranthenu a chrysenu - max. 20 ug/kg

9. Skladovaci podminky a trvanlivost:
Podminky pfi skladovani balené vyrobky: Skladuje se v Cistych, suchych, krytych skladech
chranénych pfred pfimym slune¢nim zafenim: Volné lozené tuky: skladovani 30-35 °C volné

lozeny v nadrzi, balené vyrobky do 20 C.
Trvanlivost od data dodani: 3meésice (cisterna), kontejnery — 3 mésice, balené vyrobky — 12

meésicu.

10.Podminky pro prepravu:

Preprava i obal spliuje veskeré hygienické pozadavky pro potraviny. Pfeprava se uskuteChiuje
v krytych, &istych a suchych pfepravnich prostfedcich uréenych pouze pro pfepravu potravin,
prostych pach(l a skladistnich $kidct, oddélené od latek, které by mohly narusit jakost suroviny.
Druh dopravy a obalu a znaCeni oball se stanovi na zakladé dohody mezi dodavatelem a

odbératelem.

Baleni: volné lozeny olej, 10l Bag in Box, 10l plastovy kbelik, 51 plastovy kbelik, 1l
plastovy kbelik

11.Dalsi dulezité informace:

Bod zakoufeni: > 190°C

Hygiena:

Vyroba, zpracovani, skladovani a pfeprava surovin je v souladu s poZzadavky Codexu
Alimentarius a s pozadavky doporu¢enymi mezinarodnimi smérnicemi o zakladnich principech a

pozadavcich pro hygienu potravin.



Surovina neobsahuje zadné druhy $kldcU, jako napfiklad hmyz, jeho larvy nebo vajicka,
hlodavce a jejich vykaly.

Surovina neobsahuje zadné toxické nebo Skodlivé latky v mnozstvi, které by prfedstavovalo
ohroZeni lidského zdravi.

Dezinfekce (fumigace)

Suroviny odpovidaji pozadavkiim na maximalni limity rezidui pesticidl (a veterinarnich léciv)
podle pfislusnych ustanoveni a limitd uvedenych v obecné zavaznych normach (zakonech a
vyhlaskach) platnych v Ceskeé republice v dobé realizace dodavky.

Genetickd modifikace

Dodavatel dale potvrzuje, Zze surovina neni geneticky modifikovana, ani neni vyrobena
z geneticky modifikovanych slozek.

Ozarovani surovin

Dodavatel dale potvrzuje, Ze surovina neni o$etfena ozafenim (UV, ionizacni).

Mikrobiologické pozadaky

_ Vyrobek splriuje pozadavky na jakost a zdravotni nezavadnost stanovené platnou legislativou EU
a CR.

Doporucéené pouziti

Vhodny pro studené i tepelné zpracovani-vareni, smazeni. Kosmeticky pramysil.



